MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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MONTAG Champignonsuppe
15. April Maispoularde
an Thymianjus
Spinatgnocchi
Schwarzwurzelgratin

Linzerstange
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DIENSTAG Spargelcremsuppe mit CroGtons
16. April Schweinsgeschnetzeltes
an brauner Sauce
Kartoffelstock
Karotten
Caotina-Mousse
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MITTWOCH Schwarzwurzelsuppe
17. April Bratwurst mit Barlauch
Rotweinjus
Rosti
Bohnen
Himbeersorbet

E o R

DONNERSTAG Bérlauchsuppe mit Sauerrahm
18. April Rindsragout

Polenta

Spinat

Erdbeeren mit Rahm
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FREITAG Griinerbsensuppe
19. April Gebratener Heilbutt (FAO 21)
an Safransauce
Barlauchrisotto

Sellerie
Tirolercake
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SAMSTAG Karottensuppe mit Liebstockel
20. April Weisser und griiner Spargel

Sauce Hollandaise
Friihlingskartoffeln mit
Schinkenstreifen
Vanillecreme mit Streusel
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SONNTAG Brunnenkressesuppe

21. April Entrecote am Stiick gebraten
an Krautersauce
Thymian-Risoleekartoffeln
Frithlingsgemiise
Crémeschnitte
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.
Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfigung.
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MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So BELUMENRAIN
TAGESTELLER 17.00 19.00 OFFNUNGSZEITEN
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
Champignonsuppe

Weisser und griiner Spargel
Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln

Linzerstange
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Spargelcremsuppe mit CroGtons
Panierte Tomaten
Ofen-Kartoffeln

Zucchetti mit Krauter

Caotina-Mousse
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Schwarzwurzelsuppe
Palatschinken gefiillt
mit Spargel

Himbeersorbet
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Barlauchsuppe mit Sauerrahm
Rosti mit Frithlingszwiebeln
Avocadosalsa

Erdbeeren mit Rahm
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Griinerbsensuppe Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Agnolotti mit Barlauch Tagessuppe 4.00

an Frischkase-Sauce Salatschale klein 3.00

Radiesli Salatschale mittel 9.00
Salatteller gross 12.00

Tirolercake Dessert 3.00
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Karottensuppe mit Liebstockel Alternativen

Spatzlipfanne Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
mit Gemiise, Vegi-Hack Teigwaren Napoli mit Reibkdse 17.00
und Frithlingskrauten
Vanillecreme mit Streusel
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Brunnenkressesuppe
Gemiise-Strudel

mit Kokos-Zitronen-Sauce
Spinat

Créemeschnitte
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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