MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
29. April

DIENSTAG
30. April

MITTWOCH
01. Mai

DONNERSTAG
02. Mai

FREITAG
03. Mai

SAMSTAG
04. Mai

SONNTAG
05. Mai

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Kartoffel-Lauch-Suppe
Pouletbrust

an Sataysauce
Basmatireis

Pak-Choi

Spitzbueb

E

Brotsuppe mit Kiimmel
Rindsgeschnetzeltes
Kartoffelstock
Rosenkohl mit Speck

Caotinamousse
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Parmesancremesuppe
Kalbs-Pojarski

an Krautersauce
Teigwaren
Spargelragout
Schokoladen-Donut

E o R

Ratatouille-Cremesuppe
Lammfrikassee (IR) mediterrane
mit Tomaten und Oliven
Lyoner-Kartoffeln
Bohnenragout

Frischer Fruchtsalat
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Fenchelsuppe mit Apfel

Saiblingsfilet

an Barlauchsauce

Risotto

Peperonata

Tirolercake
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Griesssuppe
Spaghetti Carbonara
mit Schinken und Speck

Schokoladenflan mit Birne
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Barlauchsuppe
Schweinsnierstiickbraten
Polenta mit Mascarpone
saisonales Gemiisebouquet

Cheesecake mir Erdbeersauce
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MENU 2 (VEG') Mo-Sa So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Kartoffel-Lauch-Suppe
Cannelloni gefiillt

mit Ricotta und Spinat
an Tomatensauce
gratiniert mit Kase

Spitzbueb
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Brotsuppe mit Kimmel
Randen-Falafel
Couscous-Salat
Joghurt-Dip

Caotinamousse
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Parmesancremesuppe
Gebratener Reis
mit Gemiise, Tofu und Ei

Schokoladen-Donut
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Ratatouille-Cremesuppe
Spatzlipfanne
mit Gemiise und Pilzragout

Frischer Fruchtsalat
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Fenchelsuppe mit Apfel

Spargel

an Sauce Hollandaise

Salzkartoffeln

Tirolercake
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Griesssuppe
Erbsengeschnetzeltes
mit Barlauchsauce
Bratkartoffeln
Krautertomate
Schokoladenflan mit Birne
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Barlauchsuppe
Spargelrisotto

mit Parmesanspliter
und Rucola

Cheesecake mir Erdbeersauce
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfigung.
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BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatschale klein 3.00
Salatschale mittel 9.00
Salatteller gross 12.00
Dessert 3.00
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Alternativen
Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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