MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
31. Marz

DIENSTAG
01. April

MITTWOCH
02. April

DONNERSTAG
03. April

FREITAG
04. April

SAMSTAG
05. April

SONNTAG
06. April

MEN U 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00

Rucola-Cremesuppe
Schweinsrahmschnitzel
mit Pappardelle

und Mischgemiise

Stracciatellamousse
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Tomatensuppe mit Basilikum
Pouletbrust an Krauterbutter
mit Pommes Frites
Blumenkohl mit Petersilie

Gemischtes Kompott

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemiusesuppe mit Thymian

Schweinshalsbraten an Biersauce
Polenta mit Salbei
Erbsen und Kohlrabi

Erdbeersorbet

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Barlauchcremesuppe

Rindsgeschnetzeltes an einer Merlotsauce
Gemiise-Ebly
Rosenkohl mit Speck

Zwetschgenkuchen
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Linsensuppe

Pochierter Dorsch (FAO 27) an Safran-Dillsauce
mit Bulgur Pilaw
Sous-vide Fenchel

Mokkacreme
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Karotten-Curry-Suppe
Rindsfrikadellen auf Tomatensauce
serviert mit Teigwaren

und Bohnen

Schokoladenmuffin
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Spargelcremesuppe

Kalbshohriicken an Krauterjus
Bratkartoffeln
serviert mit Marktgemiise

Caramelkopfili
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MENU 2 (VEGI) Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Rucola-Cremesuppe

Saisonaler Spargelsrisotto
mit Parmesan, Pistazien
und frischem Barlauch

Stracciatellamousse
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Tomatensuppe mit Basilikum
Blumenkohl-Medaillon an Krautersauce
mit Bratkartoffeln

und liberbackenen Tomaten

Gemischtes Kompott

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemusesuppe mit Thymian

Orientalische Reissuppe
mit Pilzen und Pak Choi
serviert mit Ingwer und pochiertem Ei

Erdbeersorbet

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Barlauchcrémesuppe

Klassische Spinat Lasagne

mit einer feinen Bechamel
und mit Parmesan tiberbacken

Zwetschgenkuchen
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Linsensuppe

Pikantes Tofu Ragout an Paprikasauce

mit Kartoffelstock

und Karotten

Mokkacreme
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Karotten-Curry-Suppe

Panierte Champignons mit Tartarsauce

Country Cuts

und Erbsen

Schokoladenmuffin
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Spargelcremesuppe
Morchel-Risotto mit Onsen-Ei

mit Parmesansplittern und Babyspinat
und Kirschtomaten garniert

Caramelkopfli
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

® o000
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.

B S T 2

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 1009) 2.80
Dessert 3.00

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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