MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
09. Juni

DIENSTAG
10. Juni

MITTWOCH
11. Juni

DONNERSTAG
12. Juni

FREITAG
13. Juni

SAMSTAG
14.06.20205

SONNTAG
15. Juni

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Liebstockel-Kartoffelsuppe

"Hornli mit Gehacktem"
Apfelmus und geriebener Kase

Gebrannte Creme

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemisesuppe

Gebratenes Kalbs-Pojarski
mit Krautersauce
Mais-Frites und Erbsen

Frische Ananas mit Minze

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Bouillon mit Einlage
Siedfleisch mit Meerrettichsauce
Bouillon-Kartoffeln
und Wurzelgemiise

Cheesecake Schnitte
PR e T T T

Lauchcrémesuppe
Pouletgeschnetzeltes

an Rahmsauce
mit Trockenreis und Brokkoli

Mokka-Glace
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Kressecremesuppe

Pochierter Lachs (NO) an Limettenrahmsauce

mit Salzkartoffeln

und Spinat

Mangomousse
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Linsensuppe

Kalbshackbraten an Madeirajus

mit Nudeln
und gebratenen Peperoni

Zwetschgenkuchen
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Pastinakencremesuppe

Schweinsfilet im Teig mit Sauce Hollandaise

Kroketten

und Mischgemiise

Pastel de Nata
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MENU 2 (VEGI) Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Liebstockel-Kartoffelsuppe

Vegetarische Cannelloni
gefullt mit Spinat und Ricotta
auf Tomatensauce, mit Kase iiberbacken

Gebrannte Creme

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemisesuppe

Safranrisotto

mit Taleggio (Kéase)

grilliertes Gemiise an Krauterol

Frische Ananas mit Minze
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Zucchettisuppe

Ravioli mit Steinpilzfillung
an Frischkasesauce
frittierter Rucola

Cheesecake Schnitte
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Lauchcrémesuppe

Vegetarischer Burger im Bun

mit Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce
Pommes Frites

Mokka-Glace
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Kressecremesuppe
Vegetarische Moussaka

mit Auberginen, Linsen und Kartoffeln
mit Fetakase liberbacken

Friichte Dessert
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Linsensuppe

Gebratene, saisonale Gemiuiserosti

mit Spiegelei

garniert mit frischen Krautern

Zwetschgenkuchen
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Pastinakencremesuppe

Mais-Zucchini Kiichlein

mit Hummus und

gebackenen Siisskartoffeln

Pastel de Nata
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

OFFNUNGSZEITEN

® o000
BLUMENRAIN

Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 1009) 2.80
Dessert 3.00
Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00
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xxxxxxxxxxxxx

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.
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