MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
14. Juli

DIENSTAG
15. Juli

MITTWOCH
16. Juli

DONNERSTAG
17. Juli

FREITAG
18. Juli

SAMSTAG
19. Juli

SONNTAG
20. Juli

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00

Pastinakencremesuppe

Pouletschenkelsteak an Currysauce
mit Basmati Reis
und Pak Choi

Ovomaltinemousse

Erbsensuppe mit Minze

Grillspiesschen (gemischt) mit Krauterbutter
Bratkartoffeln
und Ratatouille

Apfel-Streuselschnitte

Gerstensuppe mit Gemuise

Boeuf Bourguignon
mit Pizokel
serviert mit Erbsen, Mais und Karotten

Joghurt Glacé

Sellerie-Apfelsuppe mit Niissen

Schweinsragout mit frischen Krautern
Kartoffelstampf
und farbigen Bohnen

frische Aprikosen

Gurkensuppe mit Dil

Dorsch im Eimantel (FAO 27) an Weissweinsauce
serviert mit Zitronenreis
und Blattspinat

Himbeer Cheesecake

Gefliigelcremesuppe

Bebbi-Klopfer (mit Kdse und Speck)
Pommes Frites

und Krautertomaten

Mandelkiichlein

Bouillon mit Einlage

Rindshohriicken an Pfeffersauce
serviert mit Nudeln
und Mischgemiise

Meringue mit Rahm und Erdbeeren

MENU 2 (VEG') Mo-Sa So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00

Pastinakencremesuppe

Spaghetti mit hausgemachtem Baumnusspesto
serviert mit Parmesan
und mediteranem Gemiise

Ovomaltinemousse

Erbsensuppe mit Minze

Gyoza gefiillte Teigtaschen
an siiss-sauer Sauce
und Chinakohlgemiise

Apfel-Streuselschnitte

Gerstensuppe mit Gemdse

Weissweinrisotto
serviert mit gebratenen Artischocken, Kirschtomaten, Rucola
und Parmesansplitter

Joghurt Glacé

Sellerie-Apfelsuppe mit Nissen
Rosti-Pastetli

gefiillt mit Champignonragout
serviert mit Gemiise

frische Aprikosen

Gurkensuppe mit Dil

Tortilla-Wrap
gefiillt mit Peperoni, Avocado, Bohnen und Sauerrahm
Salatbeilage

Himbeer Cheesecake

Getreidecremesuppe

Vegetarische Wurst an Zwiebelsauce
serviert mit Teigwaren
und Brokkoli

Mandelktichlein

Gemisecrémesuppe

Tessiner Polenta
mit Pilzen, Erbsengeschnetzeltem
und Taleggiokéase

Meringue mit Rahm und Erdbeeren

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen lhnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfigung.

® oo
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr geoffnet.

Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100g) 2.80
Dessert 3.00

Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkése 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkése 17.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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