MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
14. Januar

DIENSTAG
15. Januar

MITTWOCH
16. Januar

DONNERSTAG
17. Januar

FREITAG
18. Januar

SAMSTAG
19. Januar

SONNTAG
20. Januar

Mo-Sa So
MENU 1 17.50 24.50
TELLER (ohne Suppe + Dessert) 15.50 21.50
TAGESSUPPE /-DESSERT je 3.00 4.00

Selleriecremesuppe
Schweinshalsbraten

an Rosmarinsauce
Teigwaren

Blumenkohl Polonaise
Tiroler-Schokoladen-Schnitte

Tomatensuppe mit Feta
Siedfleisch mit Meerrettich
Salzkartoffeln

Sellerie, Lauch

und Karotten
Lebkuchen-Kirsch-Tiramisu

Rindsbouillon mit Einlage
Coq au vin

Spatzli

Erbsen

Kohlrabi

Brownie

Passierte Gemisesuppe
Schweinsragout

mit Shiitake-Pilzen
Polenta

Broccoli

Birnenmousse

Fenchel-Safran-Suppe
Dorschfilet

an Limetten-Lauch-Sauce
Ebly-Risotto

Blattspinat

Fruchtsalat

Linsen-Chili-Suppe
Gebackener Fleischkase
an Zwiebelsauce
Pommes frites

Bohnen

Yuzu Matcha Cake

Kichererbsensuppe mit Minze
Glasierter Kalbshaxen
Kartoffelgratin
Mischgemiise

Crémeschnitte

MENU 2 (VEGI)

TELLER (ohne Suppe + Dessert)
TAGESSUPPE /-DESSERT je

Mo-Sa
17.50

15.50
3.00

So
22.50

19.50
4.00

Selleriecremesuppe
Panierte Zucchetti
Pommes frites
Krautertomate

Tiroler-Schokoladen-Schnitte

Tomatensuppe mit Feta
Gemiise-Flan

an Kressesauce

Reis

Broccoli
Lebkuchen-Kirsch-Tiramisu

Blumenkohlcremesuppe
Kichererbseneintopf mit Gemiise
an Currysauce

Susskartoffeln

Friichtegarnitur

Brownie

Passierte Gemiisesuppe
Kaseschnitte
mit Spiegelei

Birnenmousse

Fenchel-Safran-Suppe
Tofu Blanquette

mit Pilzen
Kartoffelstock
Karottengemiise
Fruchtsalat

Linsen-Chili-Suppe
Alplermagronen
mit Zwiebeln
und Apfelmus

Yuzu Matcha Cake

Kichererbsensuppe mit Minze
Gemiiseteller

Risotto

Pestosauce

Crémeschnitte

e ece
BLUMENRAIN
OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 8:30 - 17:00 Uhr geoffnet.

PORTION KLEIN

HIT 1 24.50 21.50

Tagessuppe oder Salat vom Buffet
Indonesische Pouletspiesse (Sate Ayam )

an Erdnusssauce

Gebratene Nudeln mit Gemiise (Mie Goreng)

(A) (C) (E) (F) (1) (K) (N)

HIT 2 22.50 19.50

Tagessuppe oder Salat vom Buffet
Weissweinrisotto "Pabeli"

mit Rauchlachs

und Bundzwiebeln

(D) (G) ()

KINDERTELLER (bis 12 Jahre) 9.50
Teigwaren Napoli oder Bolognese
mit Reibkase

(A) (©) (G) (D

Deklarationen zu Allergien und Unvertraglichkeiten

(A) Gluten (F) Sojaprodukte (K) Sesam

(B) Krebs-/Krustentiere (G) Laktose (L) Schwefeldioxid, Sulfiten
(C) Eier (H) Schalenfrichte (M) Lupinen

(D) Fisch (I) Sellerie (N) Weich-/Schalentiere

(E) Erdnusse (J) Senf
Wir verwenden Fleisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen
werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise in CHF.
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