
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Pastinakencrèmesuppe Pastinakencrèmesuppe

02. Februar

Weisses Schokoladenmousse Weisses Schokoladenmousse 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran

03. Februar

Cheesecake mit Früchte Coulis Cheesecake mit Früchte Coulis 
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Zucchettisuppe Zucchettisuppe

04. Februar

Zitronentartelette Zitronentartelette
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Passierte Gemüsesuppe Passierte Gemüsesuppe

05. Februar

Gemischte Trauben Gemischte Trauben
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Artischockencrèmesuppe Artischockencrèmesuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

06. Februar Tagessuppe 4.00

Schwedentörtchen Schwedentörtchen  
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Paprikasuppe mit Oregano Paprikasuppe mit Oregano

07. Februar

20.00

Engadiner Nusstörtli Engadiner Nusstörtli 
****************************************************************************** ****************************************************************************** 18.00

SONNTAG Minestrone Minestrone 

08. Februar 17.00

15.00

Orangenmousse Orangenmousse 
****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

Hit 2: Veggie Cheese Crunch Mozzarellasticks | Mango-

Curry-Dip | Country Cuts | Cole Slaw

als kleine Portion

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Pouletgeschnetzeltes an Currysauce

im Trockenreisring 

mit Früchtegarnitur

Falafel an Joghurt-Honig-Sauce

Minze Couscous

glasierte Kefen

Gebratene Emmentaler Brätschnitzel an Kräutersauce 

mit Risolée Kartoffeln 

und glasierten Karotten

Vegetarische Paella

mit Quornragout 

und Gemüse 

Hausgemachte Lasagne 

mit Rindfleisch

auf Tomatenragout 

Schichttortilla 

mit Mais, Kidneybohnen 

und Käse

Kalbfleischgeschnetzeltes

mit Kartoffelstock

und Cocobohnen

Vegetarischer Burger im Bun

mit Country Cuts  

und Coleslaw Salat 

Käsefondue Älpler Magronen vegetarisch 

mit Kartoffeln, Apfelmus 

und Röstzwiebeln 

Gebratenes Schweinsfilet an Knoblauch-Thymian-Sauce

Bratkartoffeln

und Mischgemüse

Gemüseteller

Duchesse Kartoffeln

serviert mit Schnittlauchquark

Gebratenes Saiblingfilet (N) 

an Safransauce 

mit Erbsenrisotto

Tortellini gefüllt mit Tomaten und Mozzarella

Basilikumsauce 

Gemüse Julienne

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert

Hit 1: Sweet & Spicy Wings 

Honig-marinierte Chicken Wings | Mango-Curry-Dip | 

Country Cuts | Cole Slaw

2.80

3.00

Weekly special

als kleine Portion 
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