
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Tomatencrèmesuppe Tomatencrèmesuppe 

09. Februar

Baumnussküchlein Baumnussküchlein 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Blumenkohlsuppe mit Kurkuma Blumenkohlsuppe mit Kurkuma 

10. Februar

Stracciatella Mousse Stracciatella Mousse 
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Weisskohlcrèmesuppe Weisskohlcrèmesuppe

11. Februar

Linzertörtli  Linzertörtli  
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Brotsuppe Brotsuppe

12. Februar

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Apfel-Sellerie-Suppe Apfel-Sellerie-Suppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

13. Februar Tagessuppe 4.00

Tiroler Cake Tiroler Cake 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Griesssuppe Griesssuppe Alternativen

14. Februar 20.00

17.00

Himbeerherzen Himbeerherzen 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Bouillon mit Gemüse Gemüsecrèmsuppe

15. Februar

Crèmeschnitte Crèmeschnitte
****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Kalbshackbraten an Pilzsauce

Teigwaren

zweifarbige Karotten

Vegi-Bratwurst an Peperonisauce

mit Rösti

und Bohnen

Poulet Saltimbocca an Thymiansauce   

mit Kräuterrisotto                          

und sautierten Zucchetti 

Fladenbrot mit Linsen-Dal 

Gemüse 

serviert mit Crème Fraiche 

Rindsschmorbraten an Rotweinsauce 

Kartoffelstock

Mischgemüse

Blumenkohlsteak 

an Orangensauce

mit Kroketten 

Lammragout mit Dörrpflaumen

Polenta

zweifarbige Bohnen

Gemüsespiess mit Halloumi

Risi-Bisi

und Tzatziki-Sauce

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

Waadtländer Spezialität:

Saucisson Vaudois

mit Kartoffeln und Lauch  

Spaghetti 

mit Tomaten, Zuchetti und Peperonipesto

serviert mit Reibkäse

Wiener Schnitzel mit Zitrone 

Pommes frites

Marktgemüse 

Rösti-Pastetli 

mit Pilzragout

Brokkoli und Blumenkohl

Sautiertes Forellenfilet (IT) an Currysauce

mit Pilaw Reis

und Spinat

Wrap gefüllt mit Salat, Avocado, Tomaten, Zwiebeln

und Kidneybohnen 

serviert mit Barbecue-Sauce

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse
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