
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Pastinakensuppe mit Kurkuma Pastinakensuppe mit Kurkuma

16. März

Vogelnestli Vogelnestli 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe 

17. März

Mokkamousse Mokkamousse
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Erbsensuppe mit Nussstreusel Erbsensuppe mit Nussstreusel

18. März

Ananassalat mit Granatapfelkernen Ananassalat mit Granatapfelkernen
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Linsensuppe mit Curry Linsensuppe mit Curry

19. März

Baumnuss-Schoggi Küchlein Baumnuss-Schoggi Küchlein 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Gemüsesuppe mit Paprika Gemüsesuppe mit Paprika  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

20. März Tagessuppe 4.00

Passionsfruchtschnitte Passionsfruchtschnitte 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Brotsuppe mit Kümmel Brotsuppe mit Kümmel

21. März

20.00

Windbeutel  Windbeutel 
****************************************************************************** ****************************************************************************** 18.00

SONNTAG Kraftbrühe mit Safran Lauchcrèmesuppe

22. März 17.00

Heidelbeeren Wähe Heidelbeeren Wähe 
****************************************************************************** ****************************************************************************** 15.00
Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Waadtländer Saucisson 

mit Lauchkartoffeln 

(Papet Vaudois) 

Käseschnitte

mit Spiegelei

Salatbeilage

Kalbsnierstück an Portweinsauce

Spätzli 

und Mischgemüse

Gemüseteller

an feiner Pilzsauce

mit gebratenen Schupfnudeln

Egliknusperli mit Tartarsauce

serviert mit Salzkartoffeln

und Rahmspinat

Bärlauchrisotto

mit Grillgemüse 

und Parmesansplitter

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert

Hit 1: SOM TAM (grüner Papaya Salat)  

mit Riesencrevetten | knackigem Gemüse | Basmatireis | 

garniert mit gesalzenen Erdnüssen

2.80

3.00

Rinds-Sauerbraten mit Rosmarin Jus

Süsskartoffelstock 

Brokkoli, Blumenkohl und Romanesco

Samosas

mit Sweet-Chili-Sauce

und Glasnudelsalat 

Gebratene Trutensatimbocca an Thymiansauce 

auf Safranrisotto 

mit sautierten Zucchetti 

Zucchetti gefüllt 

mit Couscous und Käse

an Peperonata

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Gebratenes Pouletschenkel Steak an Estragonsauce  

mit Ebly 

und Saisongemüse 

Indisches Kartoffel-Gemüsecurry

mit Bulgur, Limetten

und Kokosmilch 

Schweinsgeschnetzeltes an Calvadossauce

mit Nudeln 

und Vichy-Karotten

Vegetarisches Moussaka

mit Auberginen, Kartoffeln

und Feta überbacken 

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

als kleine Portion

WEEKLY SPECIAL

als kleine Portion 

Hit 2: SOM TAM (grüner Papaya Salat) 

mit goldbraun gebackenen Samosas | knackigem 

Gemüse | Basmatireis | garniert mit gesalzenen 

Erdnüssen
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