
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Kartoffel-Bärlauch-Suppe Kartoffel-Bärlauch-Suppe

23. März

Rhabarber Mousse Rhabarber Mousse 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Zucchettisuppe mit Cantadou Zucchettisuppe mit Cantadou

24. März

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe 

25. März

Waldbeeren Cheesecake Waldbeeren Cheesecake 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Liebstöckelsuppe Liebstöckelsuppe

26. März

Rüeblicake Rüeblicake
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Gurkensuppe Gurkensuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

27. März Tagessuppe 4.00

Zitronen-Tartelettes Zitronen-Tartelettes 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Krautstielsuppe Krautstielsuppe Alternativen

28. März 20.00

17.00

Caramelköpfli Caramelköpfli 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Artischocken-Crèmesuppe Artischocken-Crèmesuppe

29. März

Crèmeschnitte Crèmeschnitte
****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Ravioli mit Rindfleischfüllung

an Tomatensauce

mit frischem Basilikum garniert

Knusprige Walliser Rösti 

mit frischen Tomaten 

mit feinem Raclettekäse überbacken

Lammnierstück (AUS) an Kräutersauce

cremiger Kartoffelgratin 

Bohnen mit Speck umwickelt

Gebratene Blumenkohl-Steaks an Orangensauce

serviert mit Couscous 

und frischem Gemüse

Lachs (NOR) mit Spinat im Blätterteig gebacken

an sämiger Weissweinsauce 

serviert mit Gemüsereis

Randenfalafel an Limettensauce

serviert mit Hummus 

und mariniertem Gemüse 

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

serviert mit Kartoffelstock

und knackigem Rosenkohl

Bunter Salatteller  

mit knusprigem Brie 

und fruchtiger Preiselbeersauce

Gebratene Pouletbrust an Honigmarinade 

serviert mit Bulgur, Kräutersauce

und gratiniertem Blumenkohl

Feines Ragout von Tofu und Sellerie an Paprikasauce

mit Knödel 

und zartem Lattichgemüse

Heisser Beinschinken mit Senf

dazu Salzkartoffeln  

und würziges Sauerkraut 

Veganes Quorngeschnetzeltes an Kräutersauce

mit Pilaw-Reis 

und glasierten Karotten

Piccata vom Schwein  

mit Spaghetti Napoli 

Kohlrabi mit Kräutern garniert

Panierte Zucchetti mit feinem Knoblauchquark

dazu Ofen-Kartoffeln 

und Cocobohnen
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