
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Erbsensuppe Erbsensuppe 

18. Mai

Pistazien Küchlein Pistazien Küchlein 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Pilzcrèmesuppe Pilzcrèmesuppe

19. Mai

Erdbeer Mousse Erdbeer Mousse
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Fenchelsuppe mit Apfel Fenchelsuppe mit Apfel

20. Mai

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Currysuppe mit Kokosmilch Currysuppe mit Kokosmilch

21. Mai

Engadiner Nusstorte Engadiner Nusstorte 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Kartoffelsuppe mit Majoran Kartoffelsuppe mit Majoran  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

22. Mai Tagessuppe 4.00

2.80

3.00

Caramel Köpfli Caramel Köpfli 
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Alternativen

23. Mai 20.00

17.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Spargelcrèmesuppe Spargelcrèmesuppe

24. Mai

Zitronen Tartelette Zitronen Tartelette 
****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt angegeben.

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert

Oldtimer Anlass für Bewohnende 

Das Restaurant bleibt den ganzen Tag geschlossen

Oldtimer Anlass für Bewohnende  

Das Restaurant bleibt den ganzen Tag geschlossen

Kalbssteak an Champignonrahmsauce 

mit Rösti Kroketten

und Mischgemüse

Gemüsecurry im Couscous Ring

mit pochiertem Ei

und Korianderöl 

Gebratenes Zanderfilet (ISL) 

an einer zarten Dill-Sauce 

mit Salzkartoffeln und Erbsen 

Feine Kartoffel Gnocchi

an Gorgonzolasauce 

serviert mit Reibkäse 

Szegediner Gulasch (Schweinsragout mit Sauerkraut) 

mit Pilaw Reis

und Romanesco 

Vegi-Nuggets mit Cocktailsauce

und Bratkartoffeln

serviert mit Kohlgemüse 

Schweinsbraten gefüllt mit Pflaumen

Süsskartoffelstock 

und gebratene Zucchetti

Peperoni gefüllt

mit Gemüse und Feta

serviert auf Wildreis 

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Trutenschnitzel mit Cornflakes-Kruste 

Spaghetti mit Tomatensauce

und glasierte Kohlrabi 

Teigwaren gefüllt mit Bärlauch 

an Frischkäsesauce 

serviert mit Gemüse Julienne

Geschmorte Fleischvögel an Zwiebelsauce

mit jungen Rosmarin-Kartoffeln

und Karotten 

Spanische Omelette

mit Kartoffeln, Peperoni und Mais

mit Pinienkernen garniert
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