
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Selleriecrèmesuppe Selleriecrèmesuppe

01. Juni

Mandelküchlein Mandelküchlein 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DIENSTAG Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe

02. Juni

Kirschen-Blechkuchen Kirschen-Blechkuchen

****************************************************************************** ******************************************************************************
MITTWOCH Gemüsesuppe mit Kräutern Gemüsesuppe mit Kräutern

03. Juni

Baileys Crème Baileys Crème 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DONNERSTAG Zucchettisuppe mit Cantadou Zucchettisuppe mit Cantadou

04. Juni

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Safrancrèmesuppe Safrancrèmesuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

05. Juni Tagessuppe 4.00

Schokoladen Flan Schokoladen Flan 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Tomaten-Basilikumsuppe Tomaten-Basilikumsuppe Alternativen

06. Juni 20.00

17.00

gefüllte Windbeutel gefüllte Windbeutel 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Geflügelcrèmesuppe Gemüsesuppe

07. Juni

Crèmeschnitten Crèmeschnitten 

****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Heisser Schinken an feiner Senfsauce

mit sommerlichen Bratkartoffeln  

mit Lauchgratin

Klassische Älplermagronen

mit Zwiebeln & Apfelmus 

serviert mit Reibkäse 

Geflügelfrikassee an Weissweinsauce

mit Gnocchi "alla Romana"  

und glasiertem Wurzelgemüse 

Vegetarisches Quornragout an Pfeffersauce

mit Stampfkartoffeln

und Blattspinat

Gebratener Schweinshalsbraten mit Honig-Thymian-Jus  

serviert mit Pilaw-Reis 

und Vichy Karotten

Tomaten-Mozzarella Ravioli 

an Basilkumsauce 

serviert mit Reibkäse 

Geschmorter Rindfleischvogel

mit hausgemachten Spätzli

und grünen Bohnen

Panierte Auberginen Schnitzel mit Limettenbutter 

Duchesse-Kartoffeln

Karotten und Erbsen

Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce 

Müscheli Tricolore

und gebratener Blumenkohl

Blätterteigpastetli gefüllt

mit Tofu-Pilz-Ragout 

und saisonalem Gemüse 

Kalbsgeschnetzeltes an Pilzsauce

Kartoffelstock

und Mischgemüse

Spanische Kartoffel-Tortilla

mit Spinat verfeinert 

serviert mit Kidneybohnensalat

Fischstäbchen (FAQ 67) mit Zitronenmayonnaise

Salzkartoffeln und 

Rahmspinat

Orangen-Risotto mit Mini Fenchel

garniert mit Pistazienkernen 

und Parmesan 

Salatbuffet (à 100g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse
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