MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
08. Juni

DIENSTAG
09. Juni

MITTWOCH
10. Juni

DONNERSTAG
11. Juni

FREITAG
12. Juni

SAMSTAG
13. Juni

SONNTAG
14. Juni

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Liebstockel-Kartoffelsuppe
Hornli mit Ghacktem

und Apfelmus
serviert mit geriebenem Kase

Aprikosenmousse

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemisesuppe

Gebratenes Kalbs-Pojarski Q
mit Krautersauce

Mais-Frites und Erbsen

Frische Ananas mit Minze

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Zucchettisuppe

Siedfleisch mit Meerrettichsauce
Bouillon-Kartoffeln
und Wurzelgemiise

Cheesecake Schnitte
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Lauchcrémesuppe

Pouletgeschnetzeltes an Rahmsauce
mit Trockenreis

und Brokkoli

Glacé

o L

Kressecremesuppe

Pochierter Lachs (NO) an Limettenrahmsauce
mit Gersotto
und Spinat

Vanillecreme mit Crumble
*hkhkkkkhkhkkhkkhhkhhkhkhhhhhkdhhhkhhhhhhkdhhhhdhhhhdhkhhhdhhhhkdhhhhdhhhhkdhkhdhdhhkhhkdhhkdhdkk

Linsensuppe

Kalbshackbraten an Madeirajus § 3
mit Nudeln
und gebratenen Peperoni

Zitronen Cake

L

Pastinakencremesuppe

Schweinsfilet im Teig an Rosmarinsauce
Kroketten Z:_—)j
und Mischgemiise

Pastel de Nata
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MENU 2 (VEGI) g Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Liebstockel-Kartoffelsuppe

Barlauch Ravioli
an feiner Krautersauce
serviert mit Parmesan

Aprikosenmousse
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Gemiusesuppe

Safranrisotto

mit Taleggio (Kase)

grilliertes Gemiise an Krauterol
Frische Ananas mit Minze
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Zucchettisuppe

Sommerliche Bowl

mit Melonen, Biiffelmozzarella, Couscous und Gemiise
an einem Honig-Limetten Dressing

Cheesecake Schnitte
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Lauchcrémesuppe

Vegetarischer Burger im Bun

mit Tomaten, Zwiebeln und Cocktailsauce
Pommes Frites

Glacé
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Kressecremesuppe

Vegetarische Capuns
(gefiillte Mangoldblatter)
mit Gemiise

Vanillecreme mit Crumble
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Linsensuppe

Spatzlipfanne

mit Gemiise und Pilzen
dazu Reibkase

Zitronen Cake
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Pastinakencremesuppe

Gebackene Falafel
serviert mit Hummus
und gebackenen Siisskartoffeln

Pastel de Nata
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne
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Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100 g) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
Weekly special

Hit 1: Griines Thai Curry mit knackigem Gemdise und 20.00
Basmatireis mit Riesencrevetten

als kleine Portion 18.00
Hit 2: Griines Thai Curry mit knackigem Gemiuise und 17.00
Basmatireis mit mariniertem Tofu

als kleine Portion 15.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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