
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Pilzcrèmesuppe Pilzcrèmesuppe

22. Juni

Vanillecrème mit Crumble Vanillecrème mit Crumble

****************************************************************************** ******************************************************************************
DIENSTAG Gelbe Peperonisuppe Gelbe Peperonisuppe 

23. Juni

Erdbeer Blechkuchen Erdbeer Blechkuchen 

****************************************************************************** ******************************************************************************
MITTWOCH Gemüsecrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe

24. Juni

Zitronensorbet Zitronensorbet 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DONNERSTAG Hafercrèmesuppe Hafercrèmesuppe

25. Juni

Frische Kirschen Frische Kirschen 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Kräutersuppe Kräutersuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

26. Juni Tagessuppe 4.00

Beeren Cheesecake Beeren Cheesecake 7.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Brotsuppe mit Kümmel Brotsuppe mit Kümmel Alternativen

27. Juni 20.00

17.00

Rhabarbermousse Rhabarbermousse 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Artischocken-Crèmesuppe Artischocken-Crèmesuppe

28. Juni

Pastel de Nata Pastel de Nata 

****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Hackfleischbällchen an Tomatensauce

Butternudeln

und zweifarbige Karotten

Spätzlipfanne

mit verschiedenem Gemüse 

und Reibkäse 

Gebratenes Rindsfilet an Morchelsauce

Kartoffelgratin 

und Mischgemüse

Gemüseschnitzel mit Zitronensauce

Salzkartoffeln

Rahmspinat

Felchenfilet (IS) an Safransauce 

mit dreifarbigem Quinoa

und Fenchelgemüse

Cremiges Weissweinrisotto 

mit Artischocken und Kirschtomaten

garniert mit Parmesansplittern und Rucola

Salatbuffet (à 100g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot)

"Riz Casimir"

Pouletgeschnetzeltes an einer Currysauce 

mit verschiedenen Früchten 

Mozzarella Sticks 

mit verschiedenen gemischten Salaten 

serviert mit Kräuterdip 

Gebratene Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce

mit Wellen Frites

und einer Kräutertomate

Flammkuchen 

mit Crème Fraiche, getrockneten Tomaten 

und roten Zwiebeln  

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Gebratene Pouletbrust an Kräuterrahmsauce

mit rotem Camarque Reis 

und Mais-Peperoni-Gemüse

Älplermagronen

mit Röstzwiebeln 

serviert mit Apfelmus 

Schweinsragout mit Croûtons, Zwiebeln und Speck

mit Mascarpone-Polenta

dazu Blumenkohl und Romanesco

Spinatstrudel 

auf erfrischendem Couscous Salat 

an feiner Currysauce 
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