MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
29. Juni

DIENSTAG
30. Juni

MITTWOCH
0T1. Juli

DONNERSTAG
02. Juli

FREITAG
03. Juli

SAMSTAG
04. Juli

SONNTAG
05. Juli

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Griesssuppe
Kalbshacktatschli an Pfefferrahmsauce

mit Gnocchi a la Romana
und Broccoli

Aprikosenmousse

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Maissuppe mit Kokosmilch

Coq au Vin, Poulet im Rotwein
mit Kartoffelstock

und Bohnenragout
Zitronensorbet

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemisesuppe

Lammragout (IR) mit Currysauce
Basmati Reis

und Chinagemiise

Friichte Kompott
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Gefllgelcremesuppe

Marnierter Schweinshalsbraten an Schalottensauce Zf:g
serviert mit Teigwaren

und glasierten Randen

Vogelnestli

o L

Karottensuppe mit Curry

Sautiertes Lachsfilet (NO) mit Dillbutter
Backerinkartoffeln
und grillierte Zucchetti

Passionsfruchtschnitte

E

Gerstensuppe

Waurstsalat m

mit Pommes Frites, sommerlich garniert
serviert mit Brot
Schokoladencake

E

Rindsbouillon mit Einlage

Gebratenes Kalbsnierstiick mit Rotweinsauce
Safrannudeln
und saisonales Gemiise

Schwedentorte
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MENU 2 (VEGI) gy Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Griesssuppe
Ofenkartoffel

gefullt mit Krauterrahmsauce
serviert mit Grillgemiise

Aprikosenmousse

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Maissuppe mit Kokosmilch

Couscous Salat

serviert mit Randenfalafel
und Joghurtdip
Zitronensorbet

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemiusesuppe

Panierte Champignons an Tartarsauce
gebackene Siisskartoffeln

mit Krautertomaten

Friichte Kompott

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Parmesansuppe

Friihlingsrollen mit Siiss-Sauer Sauce
Glasnudelsalat
mit Gemiise verfeinert

Vogelnestli
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Karottensuppe mit Curry

Zweifarbige Kartoffel-Gnocchi an
feiner Ratatouille-Sauce
garniert mit Feta

Passionsfruchtschnitte
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Gerstensuppe

Sommerliche Ravioli gefiillt mit Gemiise
an Zitronenrahmsauce
serviert mit Kase

Schokoladencake
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Gemiusecremesuppe

Gemiiseplatzchen mit Basilikumsauce
serviert mit Risotto
und Peperonata

Schwedentorte
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

® oove
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 1009) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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