
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Lauchcrèmesuppe Lauchcrèmesuppe

03. August

Früchte Kompott Früchte Kompott 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DIENSTAG Gemüsesuppe Gemüsesuppe 

04. August

Aprikosenmousse Aprikosenmousse 

****************************************************************************** ******************************************************************************
MITTWOCH Tomatencrèmesuppe Tomatencrèmesuppe 

05. August

Schweden Törtchen Schweden Törtchen 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DONNERSTAG Suppe Pflanzerart (trad. Gemüseeintopf) Suppe Pflanzerart (trad. Gemüseeintopf)

06. August

Glacé Glacé

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Pilzsuppe Pilzsuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

07. August Tagessuppe 4.00

Erdbeermousse Erdbeermousse 7.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Kichererbsensuppe Kichererbsensuppe Alternativen

08. August 20.00

17.00

Fruchtschnitte Fruchtschnitte

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Pastinakensuppe Pastinakensuppe

09. August

Crèmeschnitte Crèmeschnitte 

****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Hausgemachte Lasagne  

mit saftiger Rindfleisch Bolognese

und feiner Béchamelsauce

Gemüse im Backteig 

mit Tartarsauce

und Kartoffel Wedges 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff

im Reisring

mit Mischgemüse serviert

Kartoffelpuffer

mit Schnittlauchquark

und Apfelmus

Lachs (NO) im Blätterteig gabacken 

auf Spinat 

an einer Dillrahmsauce 

Flammenkuchen 

mit Sauerrahm, Käse, Spinat 

und Cherrytomaten

Salatbuffet (à 100g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot)

Gebratener Schweinshalsbraten, an einer Thymiansauce 

mit Polenta                               

und Kräutertomate

Kartoffel Gnocchi 

an Gorgonzolasauce 

garniert mit frischen Kräutern 

Lammcurry (IRL)

Basmati Reis

serviert mit grünen und gelben Zucchetti

Pad Thai (Reisnudeln)

mit Gemüse 

garniert mit Erdnüssen

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Geflügelfrikassee an Estragonsauce 

serviert mit Penne 

und Saisongemüse 

Feine Safranpolenta

mit Gemüse

und Parmesansplittern

Gebratene Emmentaler Brätschnitzel 

mit Kroketten

und Blattspinat

Panierter Brie

mit Preiselbeer-Sauce 

und verschiedenen Salaten
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