
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Randencrèmesuppe Randencrèmesuppe 

24. August

Baileysmousse Baileysmousse 

****************************************************************************** ******************************************************************************
DIENSTAG Liebstöckelcrèmesuppe Liebstöckelcrèmesuppe

25. August

Marmorcake Marmorcake 

****************************************************************************** ******************************************************************************
MITTWOCH Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe

26. August

Zwetschgensorbet im Glas Zwetschgensorbet im Glas

****************************************************************************** ******************************************************************************
DONNERSTAG Gemüsecrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe

27. August

Frische Pflaumen Frische Pflaumen 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Selleriesuppe Selleriesuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

28. August Tagessuppe 4.00

Cheesecake mit Früchte Coulis Cheesecake mit Früchte Coulis 7.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Schwarzwurzelsuppe mit Apfel Schwarzwurzelsuppe mit Apfel Alternativen

29. August 20.00

17.00

Schokoladenküchlein Schokoladenküchlein 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Ochsenschwanzsuppe Gemüsesuppe

30. August

Crème Brûlée Crème Brûlée

****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Gebratenes Schweinsrahmschnitzel

mit Nüdeli 

und Erbsen

Paniertes Auberginenschnitzel

mit Bratkartoffeln 

und Kräutertomate

Glasierter Kalbsbraten an Rotweinsauce

mit Pommes Dauphine 

und Mischgemüse

Fregola Sarda (sardische Pasta)

an schwarzer Bohnensauce

mit Brokkoli und Pilzen

Pochiertes Lachsfilet (FAO 27)

auf Gersotto

mit sous-vide Fenchel

Orientalischer Gemüseeintopf 

mit pochiertem Ei an Estragonöl 

und Gemüsestroh 

Salatbuffet (à 100g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot)

Gebratene Schweinsbratwurst an Rotweinsauce 

mit gebratenen Spätzli 

und Brokkoli

Verschiedene Falafel 

mit Basmatireis

und Joghurt-Gurken-Sauce (Raita)

Rotes Rindscurry 

serviert mit Pilaw Reis

und Pak Choi 

Gemüse-Rösti

mit Frühlingszwiebeln garniert

und Avocado-Salsa

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Pouletschenkel mit Spinat gefüllt, an Rotweinsauce 

mit Müscheli 

und farbigen Bohnen

Saisonaler Gemüseteller 

mit Salzkartoffeln

und Kräuterquark

Geschmorte Rindfleischvögel

mit Kartoffelstock 

und Vichy Karotten

Teigwarengratin 

mit Gemüse

und Kräutersauce
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