MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
24. August

DIENSTAG
25. August

MITTWOCH
26. August

DONNERSTAG
27. August

FREITAG
28. August

SAMSTAG
29. August

SONNTAG
30. August

MEN U 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Randencremesuppe
Pouletschenkel mit Spinat gefiillt, an Rotweinsauce

mit Miischeli
und farbigen Bohnen

Baileysmousse
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Liebstockelcremesuppe

Geschmorte Rindfleischvogel
mit Kartoffelstock

und Vichy Karotten
Marmorcake
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Knoblauchsuppe

Gebratene Schweinsbratwurst an Rotweinsauce
mit gebratenen Spatzli
und Brokkoli

Zwetschgensorbet im Glas
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Gemiisecremesuppe

Rotes Rindscurry
serviert mit Pilaw Reis
und Pak Choi

Frische Pflaumen
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Selleriesuppe

Pochiertes Lachsfilet (FAO 27)
auf Gersotto
mit sous-vide Fenchel

Cheesecake mit Friichte Coulis
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Schwarzwurzelsuppe mit Apfel

Gebratenes Schweinsrahmschnitzel
mit Nideli
und Erbsen

Schokoladenkiichlein
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Ochsenschwanzsuppe

Glasierter Kalbsbraten an Rotweinsauce
mit Pommes Dauphine
und Mischgemiise

Creme Brilée
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.
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MENU 2 (VEGI) gy Mosa  So BLUMENRAIN
TAGESTELLER 17.00 19.00 OFFNUNGSZEITEN
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Randencremesuppe

Saisonaler Gemiiseteller
mit Salzkartoffeln
und Krauterquark

Baileysmousse
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Liebstockelcremesuppe

Teigwarengratin
mit Gemiise

und Krautersauce
Marmorcake
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Knoblauchsuppe

Verschiedene Falafel

mit Basmatireis

und Joghurt-Gurken-Sauce (Raita)
Zwetschgensorbet im Glas
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Gemisecremesuppe

Gemiise-Rosti
mit Frithlingszwiebeln garniert
und Avocado-Salsa

Frische Pflaumen
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Selleriesuppe Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Orientalischer Gemiiseeintopf Tagessuppe\ 4.00
mit pochiertem Ei an Estragonél Salatbuffet (a 100g) 2.80
und Gemiisestroh Dessert 3.00
Cheesecake mit Friichte Coulis Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
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Schwarzwurzelsuppe mit Apfel Alternativen

Paniertes Auberginenschnitzel Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
mit Bratkartoffeln Teigwaren Napoli mit Reibkdse 17.00

und Krautertomate

Schokoladenkiichlein
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Gemusesuppe

Fregola Sarda (sardische Pasta)
an schwarzer Bohnensauce
mit Brokkoli und Pilzen

Creme Brilée
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.


https://www.google.ch/imgres?imgurl=http://cdn.evidero.de/2015/09/flammkuchen.jpg&imgrefurl=http://www.evidero.de/leckere-flammkuchen-rezepte&docid=oSmZP0jbylm7lM&tbnid=7LFhocbFWVUTgM:&w=1600&h=900&bih=925&biw=1680&ved=0ahUKEwi9tMP1sdXPAhUGnBoKHZbjAncQMwguKBAwEA&iact=mrc&uact=8
https://www.google.ch/imgres?imgurl=http://cdn.evidero.de/2015/09/flammkuchen.jpg&imgrefurl=http://www.evidero.de/leckere-flammkuchen-rezepte&docid=oSmZP0jbylm7lM&tbnid=7LFhocbFWVUTgM:&w=1600&h=900&bih=925&biw=1680&ved=0ahUKEwi9tMP1sdXPAhUGnBoKHZbjAncQMwguKBAwEA&iact=mrc&uact=8

