MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
31. August

DIENSTAG
01. September

MITTWOCH
02. September

DONNERSTAG
03. September

FREITAG
04. September

SAMSTAG
05. September

SONNTAG
06. September

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Brotsuppe

Indisches Massaman-Curry mit Poulet
mit Limettenreis

und einem saisonalen Gemiisebouquet
Brombeermousse

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Minestrone

Rippli, Speck und Wienerli Zf:ﬁ
mit Salzkartoffeln

und Dorrbohnen

Hausgemachte Linzertortli

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Artischockencrémesuppe

Rindsgraout mit Waldpilzen
Hausgemachte Spatzli
und Gemiisemischung

Panna Cotta mit Waldbeeren
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Tomatensuppe mit Basilikum

Rinderhacksteak mit Krauterbutter
Sautierte Lyoner Kartoffeln
und glasierte Pfalzer Karotten

Kokosmakronli
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Gemiisecremesuppe

Pochiertes Fischragout (NO) an Zitronensauce
mit Risotto
und Brokkoliréschen

Ananas Salat
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Peperonisuppe

Gebratener Fleischkase an Rotweinsauce Zlcl;’_)g
mit Tomaten-Spaghetti
und mit Rahmspinat

Passionsfruchtschnitte
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Kraftbriihe mit Einlage

Lammnierstiick auf Sauce Bérnaise
Duchesse-Kartoffeln
Mischgemiise

Caramelkdpfli mit Rahm
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MENU 2 (VEGI) & Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00

kkhkkkkkhkkkhkhkkhkhkhkkhkhhkhhhkhkhhkhkhhkhkhkhhkhhkhkhhkhkhkhkhhkhkhhkhkhkhkhhkhkhkhkhkhkhkhhkkhkkhkkhkkkkkk
Brotsuppe
Gemiseflan mit Kressesauce

Ebly
Brokkoli mit Mandelsplittern garniert

Brombeermousse
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Minestrone

Frische Maispuffer

mit Avocado-Salsa

und Gemiise
Hausgemachte Linzertortli
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Artischockencrémesuppe

Gemiiseeintopf mit Kartoffeln, Kiirbis, Karotten,
Bohnen und Sojasprossen

in samiger Curry-Kokossauce

Panna Cotta mit Waldbeeren
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Tomatensuppe mit Basilikum

Vegetarische Capuns
(mit Spatzliteig gefiillte Mangoldblatter)
mit Kase liberbacken

Kokosmakronli
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Gemiisecremesuppe

Hausgemachte Pinsa
mit Tomaten, Mozzarella,
Rucola und Parmesan

Ananas Salat
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Peperonisuppe

Spaghetti
mit Linsenbolognese
serviert mit Reibkase

Passionsfruchtschnitte
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Kraftbriihe mit Einlage

Gebratene Kartoffelblinis
mit Randengemiise
garniert mit Schnittlauch
Caramelkopfli mit Rahm
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

® oove
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100g) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
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Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkdse 17.00
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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