MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
14. September

DIENSTAG
15. September

MITTWOCH
16. September

DONNERSTAG
17. September

FREITAG
18. September

SAMSTAG
19. September

SONNTAG
20. September

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Zucchetticremesuppe

Szegediner Schweinegulasch
mit Pastinaken-Kartoffelstock ZS?
und Krautertomate

Zwetschgensorbet
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Karotten-Ingwer Suppe

Geschmorrte Rindssaftplatzli
mit Teigwaren
und Ratatouille

Stracciatellamousse
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Kasesuppe

Schweinsgeschnetzeltes Stroganoff

mit samiger Polenta Zua:3
und griinen Bohnen

Rueblicake
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Gemiisecremesuppe

Gebratene Pouletbrust mit Satay-Sauce
gebratener Reis

Chinakohlgemiise

Frische Trauben
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Borlotti-Bohnensuppe

Gebratener Wolfsbarsch (GR) an Hollandaise mit Orangenzeste
gebratene Kartoffelscheiben
Grillgemiise

Apfel-Streuselkuchen
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Ochsenschwanzsuppe

Spaghetti Carbonara

mit Speck 25:3
und Parmesan

Pannacotta mit Beerensauce
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Tomatensuppe

Saisonales Hirschpfeffer
mit Spatzli
und Rotkraut

Schwedentortli
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MENU 2 (VEG)) gy Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Zucchetticremesuppe

Vegetarische Ravioli
mit Steinpilzfiillung
an Frischkasesauce

Zwetschgensorbet
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Karotten-Ingwer Suppe

Gemiiseschnitzel auf Tomatensalsa
Gnocchi

Erbsen-Mais Gemiise
Straciatellamousse

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Kasesuppe

Gemiiserisotto

mit Knuspertofu

und Parmesansplittern
Rieblicake
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Gemiuisecremesuppe

Blatterteig-Pastetli gefiillt
mit Champignonsauce
Cocobohnen

Frische Trauben
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Borlotti-Bohnensuppe

Kiirbis-Pastinaken-Tajine
nach marokkanischer Art
mit Couscous
Apfel-Streuselkuchen
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Gemusesuppe

Quorngeschnetzeltes an Pfeffersauce
Dauphine Kartoffeln
Kohlrabi mit Krautern

Pannacotta mit Beerensauce
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Tomatensuppe

Rostipizza belegt
mit Peperoni und Zucchetti
tiberbacken mit Mozzarella

Schwedentortli
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.
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BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 1009) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
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Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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