MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
21. September

DIENSTAG
22. September

MITTWOCH
23. September

DONNERSTAG
24. September

FREITAG
25. September

SAMSTAG
26. September

SONNTAG
27. September

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Spinatcremesuppe

Gebratenes Schweinsnierstiick an Senfsauce 25:3
Salzkartoffeln
Dorrbohnen mit Speck

Aprikosenschnitte

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Blumenkohlsuppe

Coq au Vin vom Pouletbriistli mit Buttercréutons
serviert mit Pommes rissolées

und Kohlrabistreifen

Lackerlimousse
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Gemiuisecremesuppe

Kalbsbratwurst vom Grill an Zwiebelsauce
Butter-Rosti
und glasierte Karotten

Himbeersorbet
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Kartoffelsuppe mit Majoran

Rindsgeschnetzeltes an Stroganoffsauce
breite Nudeln

und Broccoli

Frischer Fruchtsalat
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Randen-Apfel-Suppe

Dorschfilet in der Eihiille an Beurre blanc
serviert mit Safranreis
und Blattspinat

Vanillecreme mit Crumble
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Maiscremesuppe

Wildschweinragout an Preisselbeersauce ZS@
spatzli

und Rahmwirz

Windbeutel gefullt

B T e e e e e e e e e e e e

Kirbissuppe

Kalbsriicken am Stlick gebraten an Krauterbuttersauce
Kartoffelgratin
und Herbstgemiise

Marroni Cake

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

MENU 2 (VEG)) g Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Spinatcremesuppe
Dreierlei Ofengemiise

mit Baked-Potatoe
und Schnittlauchsauerrahm

Aprikosenschnitte
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Blumenkohlsuppe

Biindner Gemiise-Capuns

mit Béchamel und Alpkase iiberbacken
dazu Krautstiel

Lackerlimousse
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Gemisecremesuppe

Indisches Linsencurry mit Kartoffeln
Gemiise

und Pappadums

Himbeersorbet
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Kartoffelsuppe mit Majoran

Zucchetti-Kartoffel-Tortilla

auf Peperonisalsa

serviert mit rassigem Avocadosalat
Frischer Fruchtsalat
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Randen-Apfel-Suppe

Spaghetti "Napoli" an Tomatensauce
mit frischem Basilikum
und gehobeltem Grana Padano

Vanillecreme mit Crumble
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Maiscremesuppe

Gratinierter Blumenkohl
mit Sauce Hollandaise
und Bratkartoffeln
Windbeutel geftillt
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Kirbissuppe

Gemiiseteller
mit pochiertem Ei und
Salzkartoffeln

Marroni Cake
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.
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BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100g) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
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Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkdse 17.00
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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