MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
28. September

DIENSTAG
29. September

MITTWOCH
30. September

DONNERSTAG
01. Oktober

FREITAG
02. Oktober

SAMSTAG
03. Oktober

SONNTAG
04. Oktober

M EN U 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Broccolicremesuppe

Hackbraten an Majoran-Specksauce
mit sautierten Kartoffelgnocchi Zf,':a
Wirsing

Baileys-Mousse
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Apfel-Sellerie-Suppe

Gekochtes Schiifeli und Wienerli
Kartoffelstock-Saucen-See Zua*_’@
und Sauerkraut

Vermicelles mit Meringues und Rahm
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Kohlrabisuppe

Weissweinrisotto
und bunte Karotten

Schweinssaltimbocca an Marsala Jus 25'33

Orangensalat mit Granatapfelkernen

Rote Linsensuppe

Poulet-Frikassee an Estragonsauce
mit Pilavreis
und Blumenkohl mit Brosmeli

Vanille-Képfchen

Randen-Kartoffel-Suppe

Gebratenes Forellenfilet (IT) an Dill-Mandelsauce
kleine Butter-Kartoffeln
und Spinat

Passionsfrucht-Schnitte

Karottensuppe

Trutenpiccata an Tomaten-Buttersauce
Teigwaren
dazu cremiger Lauch

Schoggicake

Tomatensuppe

Rindsfilet am Stiick gebraten an Sauce Béarnaise
Pommee duchesse
und Rotkraut

Créemeschnitte

MENU 2 (VEG) g Mosa  So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Broccolicremesuppe

Gefiillte Zucchetti
mit Kase iiberbacken
Salzkartoffeln an Krautersauce

Baileys-Mousse

Apfel-Sellerie-Suppe

Vegetarische Wraps
gefillt mit Gemiise
und Avocado

Vermicelles mit Meringues und Rahm

Kohlrabisuppe

Sellerieschnitzel auf Baumnuss-Sauce
Romische Griessnocken
Ofenpeperoni

Orangensalat mit Granatapfelkernen

Rote Linsensuppe

Blatterteigpastetli gefiillt mit Pilzen
ala creme
Romanesco Roseli

Vanille-Képfchen

Randen-Kartoffel-Suppe

Gebackener Gemiisestrudel
mit verschieden Salaten
serviert mit Krauterdip

Passionsfrucht-Schnitte
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Karottensuppe

Gebratene Zucchetti

auf Kichererbsen-Gemiiseragout, orientalisch abgeschmeckt
mit Rosinen und Gewiirzen

Schoggicake
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Tomatensuppe

Tomatenrisotto
mit Pak Choi Gemiise
garniert mit Parmesansplittern

Créemeschnitte
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen lhnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfligung.

® o0
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr geéffnet.
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B e e o e T S T T e

Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100g) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00

B L L e e S T e s T T e T
Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00
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Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MwSt. angegeben.
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