MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
19. Oktober

DIENSTAG
20. Oktober

MITTWOCH
21. Oktober

DONNERSTAG
22. Oktober

FREITAG
23. Oktober

SAMSTAG
24. Oktober

SONNTAG
25. Oktober

MENU 1 Mo-Sa So
TAGESTELLER 20.00 26.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00
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Kohlrabisuppe
Schweinsnierstiick an feinem Jus Z:"':a

Rosmarinbratler
und Ratatouille

Mousse au chocolat

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Pfélzerriieblisuppe

Pouletschenkelragout an Eierschwammlisauce
Teigwaren
und Mandel-Brokkoli

Zwetschgen-Streuselkuchen

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Gemisecremesuppe

Wildbratwurst an Rotweinsauce Zﬁ:ﬁ
Quarkspatzli
und Apfelrotkraut

Glacé
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Zwiebelsuppe mit Kdse-CroGtons

Rassiges Chili con Carne mit Zitrone aromatisiert
im Reisring serviert
garniert mit frischen Krautern

Griessflan
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Steinpilzsuppe

Gebackenes Seelachsfilet (NO) mit Tartarsauce
Bratkartoffeln
Rahmspinat

Stissmostcréeme
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Lauchzwiebelsuppe

Ofen-Fleischkdse mit Bratensauce Rosmarinjus 25:3
Kartoffelstock
Griine Bohnen

Frischer Fruchtsalat
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Kraftbriihe mit Fladli

Tranchen vom Entrecote double (AUS) an Rotweinsauce
Kartoffel-Champignon-Kiichlein
Blumenkohl

Stsser Kirbiskuchen

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

MENU 2 (VEG') ' Mo-Sa So
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00
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Kohlrabisuppe

Gebackene Gemiise-Dreiecke im Knusperteig
mit Chili-Koriander-Dip
und Gemiisebulgur

Mousse au chocolat
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Pfélzerriieblisuppe

Grilliertes Gemiise und Ofentomate
mit Maisschnitte

an Peperoni-Coulis
Zwetschgen-Streuselkuchen
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Gemisecremesuppe

Zucchetti-Piccata an Pestosauce
Miischeli Teigwaren
Krautstiel
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Zwiebelsuppe mit Kdse-CroGtons

Siisskartoffel-Gemiise-Ragout
an Kokosmilchsauce mit Sprossen, Minimais und Thaigewiirzen
serviert mit Jasminreis

Griessflan
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Steinpilzsuppe

Alplermagronen mit Kartoffeln
und Apfelmus
garniert mit Rostzwiebeln

Stissmostcreme
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Lauchzwiebelsuppe

Penne an Gorgonzolasauce
mit Kiirbisgemiise
und Baumniissen garniert

Frischer Fruchtsalat
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Polentasuppe

"Pad Thai"
Reisnudeln mit Gemiise, Ei
und marinierten Tofuwiirfeln

Susser Kirbiskuchen
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Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

® oo
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr gedffnet.

B T 2
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Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 1009) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00
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Alternativen

Teigwaren Bolognese mit Reibkase 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkase 17.00

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.
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