
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Kohlrabisuppe Kohlrabisuppe

19. Oktober

Mousse au chocolat Mousse au chocolat

****************************************************************************** ******************************************************************************
DIENSTAG Pfälzerrüeblisuppe Pfälzerrüeblisuppe

20. Oktober

Zwetschgen-Streuselkuchen Zwetschgen-Streuselkuchen

****************************************************************************** ******************************************************************************
MITTWOCH Gemüsecrèmesuppe Gemüsecrèmesuppe

21. Oktober

Glacé Glacé

****************************************************************************** ******************************************************************************
DONNERSTAG Zwiebelsuppe mit Käse-Croûtons Zwiebelsuppe mit Käse-Croûtons

22. Oktober

Griessflan Griessflan 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Steinpilzsuppe Steinpilzsuppe  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

23. Oktober Tagessuppe 4.00

Süssmostcrème Süssmostcrème 7.00

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Lauchzwiebelsuppe Lauchzwiebelsuppe Alternativen

24. Oktober 20.00

17.00

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat 

****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Kraftbrühe mit Flädli Polentasuppe

25. Oktober

Süsser Kürbiskuchen Süsser Kürbiskuchen

****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch, Fisch und Brot aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Ofen-Fleischkäse mit Bratensauce Rosmarinjus

Kartoffelstock 

Grüne Bohnen 

Penne an Gorgonzolasauce

mit Kürbisgemüse 

und Baumnüssen garniert

Tranchen vom Entrecôte double (AUS) an Rotweinsauce 

Kartoffel-Champignon-Küchlein 

Blumenkohl

"Pad Thai" 

Reisnudeln mit Gemüse, Ei

und marinierten Tofuwürfeln 

Gebackenes Seelachsfilet (NO) mit Tartarsauce

Bratkartoffeln 

Rahmspinat

Älplermagronen mit Kartoffeln 

und Apfelmus 

garniert mit Röstzwiebeln

Salatbuffet (à 100g)

Dessert

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot)

Wildbratwurst an Rotweinsauce 

Quarkspätzli 

und Apfelrotkraut

Zucchetti-Piccata an Pestosauce

Müscheli Teigwaren 

Krautstiel

Rassiges Chili con Carne mit Zitrone aromatisiert

im Reisring serviert

garniert mit frischen Kräutern

Süsskartoffel-Gemüse-Ragout

an Kokosmilchsauce mit Sprossen, Minimais und Thaigewürzen

serviert mit Jasminreis

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Schweinsnierstück an feinem Jus 

Rosmarinbrätler 

und Ratatouille 

Gebackene Gemüse-Dreiecke im Knusperteig

mit Chili-Koriander-Dip

und Gemüsebulgur

Pouletschenkelragout an Eierschwämmlisauce 

Teigwaren 

und Mandel-Brokkoli

Grilliertes Gemüse und Ofentomate

mit Maisschnitte

an Peperoni-Coulis
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