
MENU 1 Mo-Sa So MENU 2 (VEGI) Mo-Sa So

TAGESTELLER 20.00 26.00 TAGESTELLER 17.00 19.00 ÖFFNUNGSZEITEN

TAGESTELLER (kleine Portion) 18.00 24.00 TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00 Unser Restaurant ist täglich von 10:00 - 17:00 Uhr geöffnet.

MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 23.00 29.00 MENU (Salat, Hauptgang, Dessert) 20.00 23.00

MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 21.00 27.00 MENU kleine Portion (Salat, Hauptgang, Dessert) 18.00 21.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

MONTAG Linsensuppe mit Majoran Linsensuppe mit Majoran

26. Oktober

Weisses Kaffeemousse Weisses Kaffeemousse 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DIENSTAG Maroni-Sellerie-Suppe Maroni-Sellerie-Suppe

27. Oktober

Hausgemachter Brownie Hausgemachter Brownie 
****************************************************************************** ******************************************************************************

MITTWOCH Kichererbsensuppe mit Kurkuma Kichererbsensuppe mit Kurkuma

28. Oktober

Orangensalat mit Granatapfel Orangensalat mit Granatapfel 
****************************************************************************** ******************************************************************************

DONNERSTAG Minestrone Minestrone

29. Oktober

Beggeschmutz Beggeschmutz
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

FREITAG Gurkencrèmesuppe mit Dill Gurkencrèmesuppe mit Dill  Zum Tagesteller servieren wir Ihnen gerne

30. Oktober Tagessuppe 4.00

Amaretti Amaretti 7.00
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SAMSTAG Brotsuppe Brotsuppe Alternativen

31. Oktober 20.00

17.00

Stracciatellamousse Stracciatellamousse
****************************************************************************** ****************************************************************************** *********************************************************************

SONNTAG Consommé mit Einlage Gemüsesuppe

01. November

Crèmeschnitte Crèmeschnitte 
****************************************************************************** ******************************************************************************

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfügung.

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.

MENUPLAN   RESTAURANT   BLUMENRAIN

Weich geschmorter Schweinshalsbraten mit Thymiansauce   

Polenta mit Sbrinz

Schwarzwurzelgemüse

Vegetarische Frühlingsrollen

an Sweet-and-Sour-Sauce   

Gemüsereis mit Edamame und Ei                                        

Blut- und Leberwürste mit Zwiebelsauce

dazu servieren wir Sauerkraut 

und Kartoffelstock

Makkaroni-Gratin mit Gemüsewürfeli

cremig abgeschmeckt

mit Reibkäse überbacken

Kalbs-Ossobuco an Cremolata-Jus

mit Safranrisotto

und grünen Bohnen

Kartoffel-Steinpilz-Soufflé 

mit Süsskartoffelchips 

serviert auf Pastinakencrème 

Pouletfrikassee "Casimir" mit Curry und Früchten

serviert im Pilawreisring

gebackene Banane im Bierteig

Moussaka 

mit Auberginen, Feta 

und Kartoffeln

Blätterteigpastetli 

gefüllt mit Brätkügeli und Champignons 

dazu servieren wir Erbsli und Rüebli  

Bohnen-Ratatouille

mit Bramata

und pochiertem Ei

Hirschragout (EU) an Cassissauce

Kürbis-Kartoffelstock

Rotkraut und Preiselbeerbirne

Kartoffelterrine 

auf Mandelmilch-Brokkolisauce 

mit Karottenblumen

Gebratenes Dorschfilet (Nordostatlantik) mit Kräuterbutter

Salzkartoffeln

Fenchelgemüse

Gemüse Tortellini an rezenter Alpkäsesauce

mit Cherrytomaten 

garniert mit Schnittlauch

Salatbuffet (à 100 g)

Dessert 

Teigwaren Napoli mit Reibkäse

2.80

3.00

Teigwaren Bolognese mit Reibkäse

Tagessuppe (als Hauptgang) serviert mit Brot
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