MENUPLAN RESTAURANT BLUMENRAIN

MONTAG
02. November

DIENSTAG
03. November

MITTWOCH
04. November

DONNERSTAG
05. November

FREITAG
06. November

SAMSTAG
07. November

SONNTAG
08. November

MENU 1

TAGESTELLER
TAGESTELLER (kleine Portion)

Mo-Sa

20.00
18.00

So

26.00
24.00

Blumenkohlsuppe

Paniertes Schweinsschnitzel
mit Kartoffel-Ecken
und glasierten Vichyriiebli

Schwedentértchen

Buindner Gerstensuppe

Poulet-Blankett an Kerbelsauce
mit Miischeliteigwaren
und glasierten Gemiisewiirfeli

Tirolercake

Gemiisesuppe

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art
mit Rosti
und Brokkoli mit Hollandaise

Mango-Passionsfruchtmousse

Pastinakensuppe mit Vanille

Rindsvoressen an feinem Schmorgemiise-jus
mit Teigwaren
und Erbsen

Friichtekompott

Susskartoffelcremesuppe

Gebratenes Forellenfilet (IT) an Zitronensauce
Salzkartoffeln
und Wurzelgemiisestreifen

Windbeutel gefllt

Griesssuppe mit Gemiise

Schwingerhérnli mit Rindsgehacktem
serviert mit Reibkdse
und Apfelmus

Rotwein-Schokoladenkuchen

Tomatensuppe

Rinds-Tafelspitz an Meerrettichsauce und Preiselbeeren
dazu servieren wir Bouillonkartoffeln
und Wirz

Vermicelles mit Meringues und Rahm

MENU 2 (VEGI) @ Mosa o
TAGESTELLER 17.00 19.00
TAGESTELLER (kleine Portion) 15.00 17.00

Blumenkohlsuppe

Sellerieplatzli im Sesammantel
auf Auberginencréeme "Baba Ganoush"
mit Ofen-Petersilienwurzeln

Schwedentdrtchen

Biindner Gerstensuppe

Marinierter Thai-Tofu mit Ingwer und Limette
an milder Chili-Koriandersauce
und Glasnudeln

Tirolercake

Gemisesuppe

Vegetarische Capuns
mit Krautstiel, Rahm und
Alpkise liberbacken

Mango-Passionsfruchtmousse

Pastinakensuppe mit Vanille

Lauch-Risotto mit Sbrinz
verfeinert mit marinierten Tomaten
und gebratenen Zucchetti

Friichtekompott

Siisskartoffelcremesuppe

Geschwenkte Gnocchi an Tomatenbuttersauce
auf Blattspinat
garniert mit Pinienkernen

Windbeutel gefullt

Griesssuppe mit Gemiise

Gemiisewahe
mit frischen Krautern
und Schnittlauchquark

Rotwein-Schokoladenkuchen

Tomatensuppe

Spatzli-Gemiise-Pfanne
mit Pilzen
serviert mit Reibkase

Vermicelles mit Meringues und Rahm

Wir verwenden Fleisch und Fisch aus Schweizer Produktion. Ausnahmen werden mit Herkunftsbezeichnung vermerkt.

Bei Fragen zu den Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne zur Verfiigung.

® oo
BLUMENRAIN

OFFNUNGSZEITEN
Unser Restaurant ist taglich von 10:00 - 17:00 Uhr geoffnet.

Zum Tagesteller servieren wir lhnen gerne

Tagessuppe 4.00
Salatbuffet (a 100 g) 2.80
Dessert 3.00
Tagessuppe als Hauptgang (serviert mit Brot) 7.00

Alternativen
Teigwaren Bolognese mit Reibkése 20.00
Teigwaren Napoli mit Reibkése 17.00

Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. MWST angegeben.
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